
 

Feste feiern wie sie fallen 
warme & kalte Spezialitäten
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Edwin Frischkorn

Bäckerstieg 1

21376 Eyendorf

Tel.: 04172 8323

Fax: 04172 8223

info@frischkorns‐landfleischerei.de 



 

Suppenspezialitäten: 
Preise pro Person / 0,5 l 

Hochzeitssuppe  3,20 €

Gulaschsuppe  2,90 €

Lauchcremesuppe  2,50 €

Spargelcremesuppe  2,40 €

Brokkolicremesuppe  2,40 €

Tomatensuppe  2,00 €

Kartoffelsuppe  2,00 €

Mexikotopf  2,60 €

Chili con Carne  3,50 €

Minestrone – italienische Gemüsesuppe mit 
Knoblauchnote  2,50 €

Möhrensuppe mit Kokosmilch 2,00 €

Kürbiscremesuppe mit Kürbiskernen 2,00 €

 

  



 

Schlemmermenüs Seite 1 
Preise pro Person

  
"Bayrische Leckerei": Hausgemachte Weißwurst, 
gebackener Leberkäs, Bayrisch Kraut oder Krautsalat, 
Brezeln u. süßer Senf 
 

7,90 €

Nackenbraten mit Mett gefüllt, Bratkartoffeln, 
gemischter Salat mit Dressing. 
 

8,70 €

Kotelettebraten mit Kochschinken und Käse gefüllt, 
Kartoffelgratin, Möhrenrohkost, Porreesalat. 
 

9,20 €

Gewürznacken mit Rahmsoße, Salzkartoffeln, Rotkraut, 
Eisbergsalat mit Mandarinen und Sahnesoße. 
 

9,20 €

Schweinshaxe mit Sauerkraut, Krautsalat, Stangenbrot 
und Laugenbrezel.   9,50 €

 
Rinderbraten mit Sauce, Rotkraut und Prinzessbohnen, 
Salzkartoffeln und Spätzle. 
 

 10,50 €
 

Kleine Rinderrouladen mit Soße, Salzkartoffeln, Rotkraut 
und Gemüseplatte. 
 

10,90 €

Gebackenes Schweinefilet in Champignonrahmsoße, 
Schinkenbraten, Kartoffelgratin, Brokkolie‐
Blumenkohloauflauf und gemischter Salat mit Dressing. 
 

 10,90 €

Putengeschnetzeltes in fruchtiger Currysoße, Reis,
Eisbergsalat m. Mandarinen u. Sahnesoße. 
 

11,00 €

Spanferkel, Specksalat, Krautsalat, gemischter Salat, 
Tsatsiki und Brot  11,50 €

Jägerpfanne, Spätzle, Krautsalat mit Frucht, Porreesalat  9,80 €

Heidschnuckenbraten mit Rahmsoße, Prinzessbohnen, 
Salzkartoffeln  12,60 €



 

Schlemmermenüs Seite 2 
Preise pro Person

  
 

Grünkohlessen mit Kasselerbraten, Kohl‐ u. 
Bregenwurst, 
 

9,90 €

Sauerfleisch und Roastbeef, Bratkartoffeln, Remoulade 
 

9,90 €

Schweine‐ und Geflügelschnitzelvariationen nach 
Wiener Art und überbacken, mit z.B. Currysoße, 
Pilzrahmsoße, Ajoli, Bratkartoffeln und Gratin, 
Gemischte Salatplatte m. Dressing, Möhrenrohkost 
 

12,90 €

Wildkeulenbraten nach Wahl (Wildschwein, Reh, 
Hirsch),Waldpilzsoße, Preiselbeeren in Birne oder 
Pfirsich, Rotkohl und Salzkartoffeln 
 

14,00 €

Mozarellabraten, Pilzpfanne, Rosmarinkartoffeln, 
Ruccolasalat. 
 

11,60 €

Hähnchenbrust auf Tomatenbett mit Mozarella 
überbacken, Ruccolasalat  und Beilage nach Wahl. 
 

10,90 €

Verschiedene Wildbraten, Soße, Birne, Pfirsich und 
Preisselbeeren, Rotkohl, Bohnen im Speckmantel und 
Salzkartoffeln.  14,00 €
   

Roastbeef und Sauerfleisch mit Bratkartoffeln und 
Remouladen Soße  9,90 €

Burgunderschinken mit Soße, Specksalat, gemischter 
Salat mit Dressing, Krautsalat und verschiedene Brote. 
 

10,50 €



 

Hauptgänge Seite 1 
Stellen sie Ihr Menü selbst zusammen, nach den Hauptgängen wählen 

Sie Beilagen und Dessert.   ‐     Preise pro Person

  
Nackenbraten mit Röstzwiebeln und frischen 
Champignons  5,50 €
Rippenbraten gefüllt mit Äpfeln und Rosinen 5,50 €

Schweinehaxe knusprig gegrillt 4,00 €

Putengeschnetzeltes mit fruchtiger Currysoße 6,50 €

Roastbeef mit Remoulade 8,90 €

Putengeschnetzeltes mit Champignonrahmsoße 6,50 €

Hähnchenbrust überbacken 6,50 €

Hähnchenkeulen knusprig gegrillt – Stück 2,50 €

Schweinefilet „Florentin“ mit Champignons 6,70 €

Schweinefilet gefüllt in Blätterteig 8,50 €

Rinderfilet in Blätterteig mit Sauce Bearnaise 13,90 €

Rinderrouladen  9,50 €

Gulasch mit Pilzen und Zwiebeln 6,50 €

Wildgoulasch mit Waldpilzsoße 10,90 €

Wildbraten aus der Heide – Rehkeule 12,50 €

Wildbraten aus der Heide – Wildschweinkeule 11,50 €

Lammkeule  8,50 €

Heidschnuckenbraten  9,90 €

Rosmarinbraten in Rotweinsoße 5,90 €

Lachslasagne  9,50 €

Fischpfanne „mediterran“ – Steaks von Lachs und 
Schwertfisch in einer Kräuter‐Knoblauch Marinade 
angebraten mit mediterranem Bemüsemix  9,50 €



 

Hauptgänge Seite 2 
Stellen sie Ihr Menü selbst zusammen, nach den Hauptgängen wählen 

Sie Beilagen und Dessert.   ‐     Preise pro Person

  
Lachspfanne – feine Lachsfilet auf Blattspinat, 
überbacken mit Sauce Hollandaise, abgerundet mit 
Weißwein.  9,50 €
Gewürznacken  5,50 €

Gyrosbraten  5,50 €

Gyrosbraten m. Schafskäse 5,50 €

Nackenbraten m. Mett gefüllt 5,50 €

Kotelettbraten m. Käse u. Kochschinkenfüllung 5,50 €

Porreebraten  5,50 €

Gepökelter Nacken  5,50 €

Krustenbraten  5,50 €

Kasselerbackobstbraten 5,90 €

Kasseler im Blätterteig 5,90 €

Burgunder im Brotteig 5,90 €

Pfefferbraten  5,50 €

Brokkolibraten  5,50 €

Rinderschmorbraten  8,40 €

Burgunderbraten  5,50 €

Sahnegeschnetzeltes  5,90 €

Jägerpfanne  5,50 €

Gyrospfanne  5,50 €

Chinapfanne  5,90 €

Spanferkel ab 20 Pers.  6,90 €

 



 

Beilagen 
Preise pro Person  

Rosmarinkartoffeln  2,00 €

Bratkartoffeln  2,20 €

Bechamelkartoffeln  2,10 €

Italienischer Nudelsalat mit Oliven, Pinienkernen und 
Ajoli 

2,20 €

Italienischer Nudelsalat mit Tomate, Mozarella und 
Basilikum 

2,20 €

Folienkartoffeln mit Sourcream 2,50 €

Gemüseplatte – Blumenkohl, Möhren, Erbsen und 
Butterbohnen 

2,20 €

Sauerkraut mit Äpfeln und Speckwürfeln 2,00 €

Blumenkohl – Brokkoliegratin 2,20 €

Ratatouille – südländisches Mischgemüse 2,50 €

Bohnengemüse  2,20 €
Rotkohl  2,00 €
Porreesalat 1,80 €
Schichtsalat  2,50 €
Krautsalat 1,80 €
Krautsalat mit Frucht  1,80 €
Möhrenrohkost  1,80 €
Gurkensalat  1,80 €
Bohnensalat  1,80 €
Eisbergsalat m. Sahnesoße 2,00 €
Griechischer Salat m. Schafskäse 2,20 €
Bohnen‐Maissalat  1,80 €
Gurken‐Tomatensalat  2,00 €
Gemüseauflauf  2,00 €
Kartoffelgratin  2,10 €
Specksalat 2,20 €
Kartoffelsalat  2,10 €
Gemüsereis  1,80 €
Spätzle  2,00 €
Schupfnudeln  2,50 €
Baguette satt  1,00 €
 



 

Nachspeisen 
Preise pro Person  

Rote Grütze mit Vanillesoße
 

2,00 €

Zitronencreme  2,00 €

Schokocreme  2,00 €

Rumcreme
 

2,00 €

Obstsalat m. Vanillesosse o. Sahne   
 

2,20 €

Süße Torteletts mit Frucht
 

2,00 €

Brauner Kuchen mit Frucht und Soße
 

2,00 €

Quarktraum mit Erdbeerspiegel
 

2,30 €

Himbeere – Sahne ‐ Baisertraum
 

2,50 €

Pfirsich Mousse mit pürierten Himbeeren
 

2,50 €

Tiramisu  2,60 €

 

Kanapees 
Preise pro Stück

Lachs‐ u. Forelle  2,00 €  

Rustikale (Mett, Sülze, Leber‐Mettwurst) 1,00 €

verschiedene Käsesorten 1,00 €

Bratenaufschnitt und Schinken 1,40 €

Belegte halbe Brötchen 1,40 €



 

Gaumenkitzel zum Empfang 
Preise pro Person

  
Mini – Windbeutel mit Kräuterfrischkäse
 

1,50 €

Piroggen mit Speck und Korinthen
 

1,50 €

Blätterteig mit Filet 
 

2,20 €

Blätterteig mit Kasseler
 

2,00 €

Blätterteigtaschen mit Lachsfüllung, Spinatfüllung oder 
Asiafüllung 
 

1,80 €

Mürbegewürzstangen 
 

0,95 €

Backpflaumen in Bacon oder Datteln
 

1,00 €

Dekorierte Partybrote 
 

1,30 – 2,20 €

Filet auf Laugenbrot mit Kräuterhaube
 

2,20 €

Belegte Brötchen 
 

1,40 – 2,00 €

Torteletts gefüllt mit Salat
 

1,80 €

Fisch und Fleisch 
 

2,00 – 2,20 €

Lachspfankuchen 
 

2,00 €

Torteletts mit Schafskäse
 

1,80 €

Violenteig mit Putenbrust und Ajoli
 

2,00 €

Violenteig mit Gambas und Ajoli 2,20 €
 



 

Buffet 
Preise pro Person

  
Kaltes Schlemmerbuffet / Frühstücksbuffet

Rustikale Aufschnittplatte, Käsebrett mit regionaler Käse oder 
Quarkauswahl, Lachsforellenroulade, Partyeier, Salat der Saison, 
Matjesplatte mir verschiedenen Soßen, Gemischter Brotkorb oder 
Brötchen, Butter, Vanille‐Quark‐Mousse mit frischen Früchten oder 
selbstgemachtem Müsli, Früchte der Saison. 
  12,00 €

Festtagsbuffet 

Hochzeitssuppe, Gratiniertes Schweinefilet „Florentine“ mit Beilagen, 
Salatplatte mit zwei Dressings, Fischplatte mit Forellenmousse, Lachs 
und Krabben nature, Salat „Pute in Curry“, Käseauswahl, Brotkorb, 
Butter, Mousse au Chocolat, Himbeercreme. 
  24,20 €

Italienisches Buffet 

Parmaschinken mit Melone, Salamiplatte, Carpaccio v. Rind mit 
Marinade u. Parmesan, Antipasti, überbackenen Aubergine mit 
Parmesan, gefüllte Champignons, getrocknete Tomaten, eingelegte 
Ajolioliven, Gebeizter Graved Lachs mit Dip, überbackenes 
Hähnchenbrustfilet Rosmarinkartoffeln, Tomate Mozzarella mit 
Basilikumdressing, Garnelenspiesse, Frischkäsecremes, verschiedene 
Brotsorten 
Tiramisu, Melonenobstsalat, Käseplatte 
  22,00 €

Buffetvorschlag 

Bratenaufschnitt, Thüringer Mett, kleine Frikadellen, geräucherte 
Putenbrust, Fischplatte mit Forelle u. Lachs, Käseplatte mit Früchten, 
Waldorfsalat, herzhafter Schichtsalat, Remoulade, Butter, Brotkorb 
  12,90 €
Buffetvorschlag 
Gewürznacken oder Burgunderbraten, Hähnchenkeule, Käseplatte, 
Schinkenplatte, Salami, Mett, Porreesalat, Nudelsalat, Kartoffelgratin, 
Brot u. Butter. 

 


